
     Menu Plaisir      
47€ 

 
Amuse Bouche 

 

    
 

Foie Gras de Canard Mariné Cognac et Porto, 
Compotée de Mangue, Pain de Mie Toasté 

ou 
Burger de Thon Snacké Mi-Cuit au Sésame et Epices, 

Tomate Cœur de Bœuf et Roquette, 
Crème Infusée au Curry et Coulis Basquaise 

ou 
Tempura de Filet de Perche, Galette de Socca, 

Sauce Vierge et Mozzarella Di Buffala 
 

    
 

Bar Rôti sur la Peau à l’Huile d’Olive, 
Fin Velouté Crémé Infusé au Yuzu 

ou 
Duo de Lac Poêlé à la Chartreuse Verte 

ou 
Noix de Veau Caramélisée au Suc de Carotte-Orange Infusé au Cumin, 

Grué-Citron 
 

    
 

Sélection de Fromages Affinés 
ou 

Fromage Blanc à la Crème ou Coulis de Fruits Rouges 
 

    
 

Sablé Saint-Michel à la Fleur de Sel, 
Crémeux Framboise et Macarons * 

ou 
Croustillant Praliné-Chocolat, Chutney de Fraise au Miel, 

Lait Vanillé à la Crème de Whisky * 
 

*Dessert à commander au début du repas 
 

Tout changement entrainera un supplément 


