R Menu Splendeur R
65€

Amuse Bouche

RXRMXR

Tartare de Veau Assaisonné a ma Fagon,
Copeaux de Parmesan et Jaune d ceuf de Caille,
Focaccia et Jambon Patta Negra Arrosé &’ Huile de Truffe
ou
Vinaigrette de Homard et Fenouil Relevée au Vinaigre Balsamique Blanc,
Tomates Confites au Pamplemousse, Bdtonnets de Pain Toasté

RARMXR

Crémeux_ de Petits Pois a la Menthe Poivrée,
Emietté de Crabe au Jus de Carapaces, Sablé aux Amandes

ou
Fois Gras de Canard Poélg,
Crépe Souffflée « Suzette » et Caramel d’Orange
RXRMXR
Trongon de Turbot Grillé a (Huile de Pépin de Courge Torréfie,
Citron Pressé
ou

Noisette d’ Agneau Rptie en Chapelure Provencale,
Jus Infusé au Thym, Olive et Pignons de Pin

RXRXR
Sélection de Fromages Affinés

ou
Fromage Blanc a la Créme ou Coulis de Fruits Rouges

RXRXR

Croquant au Caramel Beurre Salé, Douceur Menthe-Chocolat™
ou
Marbré d’un Biscuit Imbibé au Safran,
Créme a la Vanille et Craquelin au Chocolat,
Ecume Myrtille et Cake Pistache™

*Dessert a commander au début du repas



